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        ZOMERS STREEKBUFFET 
 

Vanaf 25 personen ,verkrijgbaar vanaf 1 april tot 1 oktober 
 
Er wordt met producten gewerkt die de tijd krijgen om tot wasdom te komen.  Toevoegingen zijn 

niet nodig: de pure smaak van het product maakt het lekker. 

DUURZAAMHEID : Er wordt altijd gewerkt met VERSE producten uit de streek van Eindhoven. 

                

       

ZOMERS STREEKBUFFET a € 19,50 per persoon incl. 6 % btw bestaande uit: 

 

• Brood (breekbroden en Stromboli’s ) met roomboter 

• Witlofsoep met wilde zalm 

• Bavarois van pruimtomaat ( Jonkers Spoordonk) met Hollandse   

      Garnalen (Smit Vis) met garnering een salade van kruiden  

      (Croy, Laarbeek)  

• Gerookte Meerval ( kwekerij Kox, Reusel), met geconfijte Viva Veggie  

      tomaat Tuinderij Koolen, Asten ) 

• Spiesjes van appel (Philips Fruittuin,Eindhoven) Kempische ham  

  (De Blije Big,Eindhoven ) en appelchutney (Croy, Laarbeek) 

• Spiesjes van oude kaas (Genneper Hoeve,Eindhoven),peer en rinse 

  appelstroop ( Philips Fruittuin, Eindhoven) 

• Vitello Tonnato ( met kalfsvlees van Meat2Meat uit Son) en tonijn  

  (Smit Vis). 

• Gemengde salade waarin voorjaarsgroenten en Kempische 

kruidendressing 

 

 

• Lasagna van verse paste (Aalshof, Haps) met gerilde courgette en 

      paprika, gegaard in een saus van pesto en spinazie (Oppers, 

      Oirschot)  

• Groene Asperges gegratineert met een suas van fenegriekkaas  

(Genneper Hoeve, Eindhoven), beenham(de Blije Big, Eindhoven) 

 en ei. 

 let op: in het seizoen worden witte asperges gebruikt van de 

 Brandevoortse Hoeve, Helmond) 

• Zacht gegaarde Gulbergenham (Schapenhouderij Adriaans, Nuenen) 

waarbij doperwten, tuinbonen,tomaatjes ( Oppers, Oirschot) en 
Béarnaissesaus. 

• Pakketjes van verse meerval (Kwekerij Kox, Reusel), venkel, bospeen en  

  lente-ui ( Oppers, Oirschot ) gegarneerd met Gremolata. 

 

Dit menu is exclusief borden, bestek e.d. Deze en andere materialen zijn uiteraard bij ons te huren. Zie ook 
www.deverhuurcentrale.nl 
Huurprijzen ( excl. 19 % btw) Dinerborden    per 5 stuks  €   1,25 
     Soepkop     per 5 stuks  €   1,75  
     Mes en vork    per set   €   0,30 
     Buffettafel afgerokt met naparons 1,80 mtr x 0,80 mtr € 15,00 
     Statafel strech afgerokt   0,85 cm ø  € 14,50  
 

Reinigingskosten:   € 0,75 excl 19 %. per persoon . 


